
Dank Vinojet - Flaschenweine glasweise 
 

Die Verbesserung in unserem Service wurde durch die Einführung des Weinvakuumierungssystems - 
Vinojet le verre de vin - ermöglicht. Vinojet ist ein elektronisches Gerät, welches entkorkte Weine 
wieder in ihren ursprünglichen Zustand versetzt. Diese Anwendung gibt uns die Möglichkeit, Ihnen 
jedes Glas in perfekter Qualität servieren zu können. Wir verkorken selbstverständlich auch Ihre 

angefangenen Flaschenweine, damit auch Sie am nächsten Tag einen perfekten Wein geniessen können. 
Wir hoffen, dass Sie die Gelegenheit wahrnehmen und einige unserer Weine degustieren. Vielleicht 
gelingt Ihnen die eine oder andere Neuentdeckung. Falls Sie bei der Weinauswahl weitere 
Informationen benötigen, so fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter. 
 

Weissweine 
   75 cl 10 cl 

20404 Maienfelder Riesling x Sylvaner  2009 50.-- 
20000 M. und S. Lampert, Maienfeld   7.50 

 

 Aromatisch leicht, mit angenehmer Muskatnote 
 und milder Säure. 
 

20463 Aigle "Les Murailles" 2008 57.-- 
20001 Henri Badoux, Aigle   8.50 

 

 Der Klassiker unter den Schweizer Weißweinen. Ein Gutedel 
 mit vielschichtiger Frucht und einem langen Abgang. 
 

20470 Fendant "Le Grand Schiner" 2008 45.-- 
  20002 Albert Biollaz, Chamoson   6.50 

 

 Gehaltvoll, dennoch edel und elegant, zarte Säure, 
 angenehm kräftig, gute Struktur. 
 

20474 Chardonnay du Valais "Tsaboura", Barrique 2008 60.-- 

20003 Niklaus Wittwer, Sion   8.50 
 

 Der Tsaboura besitzt in der Nase ausdrucksvolle Aromen von  
 Grapefruit, Mandel und Vanille. Er ist ein passender Begleiter  
 zu Fisch- und Krustentieren sowie zu Kalbsfleisch. 
 

20485 Bianco del Ticino "Convivio" 2007 48.-- 
20004 Chardonnay – Merlot, Monticello, San Pietro   7.00 

 

 Der Convino zeichnet sich durch das reiche Aroma und die 
 herausragende Eleganz der Chardonnay Rebe und durch die frische  
 und Zartheit eines nach klassischer Weissweinbereitung gewonnenen Merlot aus. 
  

20521 Bianco delle Langhe "Il fiore" 2009 54.-- 
20005 Serra dei Fiori, Trezzo Tinella   8.00 

 

 Helles Gelb, offene, sehr frische fruchtige Nase. Im Ansatz 
 rund geprägt. Passend zu leichten Vorspeisen. 
 

20630 Chablis 1er Cru "Côte de Léchet" 2007 64.-- 
20006 Isabelle et Denis Pommier, Poinchy   9.00 

 

Dieser Chablis weist Aromen von Kirschen und Zitrusfrüchten auf,  
die durch die Mineralität, die der Wein aus den Kalkböden bekommt,  
unterstützt wird. Im Zusammenspiel der verschieden Aromen spiegelt  
er das Terroir des Burgunds wieder. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

inkl. MwSt. / SO 10 / 1-1 

 



Roséwein 
   75 cl 10 cl 

 

23000 Oeil de Perdrix 2008 50.-- 
20100 Château d’Auvernier, Neuchâtel   7.50 

 

 Die Farbe neigt zu hellem Lachsrot, der Duft ist blumig und 
 würzig. Ein komplexer weicher Rosé mit warmem Abgang.  
 Ein eleganter Klassiker, der fast zu allem passt.  
 

Rotweine 
 

23903 Maienfelder Pinot Noir Selection 2008 55.-- 
20200 M. und S. Lampert, Maienfeld   8.00 

 

 Herbstlich, würzige Töne mit feiner, geschmeidiger Struktur. 
 

23931 Dôle "Le Grand Schiner" 2008 48.-- 
20201 Albert Biollaz, Chamoson   7.00 

 

 Ein klassischer Dôle mit schöner Geschmeidigkeit und  
 frischer Frucht. Man soll ihn leicht kühl und jung trinken. 
 

23950 Merlot del Ticino "Incanto", Barrique 2005 64.-- 
20202 Monticello, San Pietro   9.00 

 

 Die Komplexität der Aromen erlangt der Incanto durch eine 
 langsame und temperaturgesteuerte Gärung. Die gut 
 eingebundene Säure und Vanillearomen entstehen durch die Lagerung 
 in slowenischen und französischen Fässern. 
 

24002 "Il Saloncello" 2008 57.-- 
20203 Conti Sertoli Salis, Tirano   8.00 

 

 Ein Spitzenwein aus dem Veltlin. Wuchtiger und gehaltvoller 
 Geschmack. Passend zu allen Fleischgerichten und Käse. 
 

24047 Chianti Classico "Castellare di Castellina" 2008 55.-- 

20204 Castellare, Castellina in Chianti   8.00 
 

 Nach siebenmonatiger Fasslagerung erhält der Chianti seine 
 typischen Aromen von Kirsche mit einem ausgewogenen Holzton. 
 

24049 Sangiovese, Merlot, Cabernet "Brancaia TRE" 2007 52.-- 
20205 B. & B. Widmer, Radda in Chianti    7.50 

 

 Er besitzt ein fruchtiges Bukett mit würzigen Nuancen  
 und Aromen von Brombeere und Weichseln. 
 Am Gaumen ist er dicht und kraftvoll mit einem weichen Abgang. 
 

24237 Château Haut – Beauséjour 2006 75.-- 

20206 Cru bourgeois   11.00 
 

 Dieser Bordeaux aus ST. Estéphe besticht durch ein dichtes und  
 komplexes Bukett von reifen Waldbeeren, Schokolade und Vanille.  
 Die Barriquenoten sowie das Tannin sind sehr gut eingebunden. 
 

24370 "Casa lo Alto"  Reserva 2006 54.-- 

20207 Tempranillo, Cabernet-Sauvignon, Syrah   8.-- 
 C. Augusto Egli, Venta del Moro 
 

 Tiefes dunkles Rot mit leichten Violettreflexen,  
 Sehr dicht und klar. Im Gaumen beim Antrunk wuchtig, 
 leichter Süsskomplex, warm, füllig, wenig Gerbstoff. 
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